platl lipict

j icco ricco di sficiose portate calde ¢ fredde con variazioni di

" OBlssion: .ﬁ scalumi ¢ formaggi tipici € 10 00
Rouré di fave con i suoi intingoli di stagione € 800
scinate di qrassallo ai condimenti ¢ sapori di siagione con 1 formaggi
appropriati € 8 00
Ciella di riso patate cozze ¢ aucchini € 900
tedo di carni tipiche al fornello con agnellsgromarellisatsiceebombette €
12,00
”C%ﬁ di agnello all uovo ¢ capperi con lampascioni € 14 00

O ot forno a legna

Nuonr CE@EH?G?B:{I carpacelo+burrata) € 9 00
CMartineselcapo *icolla forte) € 8,00
CMargherita € 4 SO-
HNorcinalfunghi+sadsi tgrana) € 8 00
Grude ¢ ricotta € 8 00 -

Loraini € 9 00
CBufata € 900 -

Crudaiols € 600 -

Carciofl ¢ cozze di Craramt al gratin-€ 1000 -
CSfrutti di mare € 710 00
Ortolana € 7 00 -

Davola 6,00
Rizearronc(calzon salstc+funghi-+pom+moz )€ 9 00



Djatti di Eontrata
i di 7 M all alio ¢ aglio con ricotta calde ¢ pane amaro € 8 OC
- O\Belegione e giornaliera df (picild (min22)€ 800 a pa

Gunpaccio di bue all' olio ¢ limone con rucola ¢ grama € 700
Repata di cosze alla ‘Carantina con felle di pane amaro € 7,00
O8acconcint di baccala dorati in pastella € 800
CGamberoni in cocolle con fave scafate € 12,00

& carla dei primi piatls
Zappardelle al bianco di porcini € 12,00
Qnocchi di ricotta al pesto di noci ¢ salvia

€ /7000
Kasagnelle bianche at fomagqt gratinate € /000
Cimballetio i riss con bufelr accompagnato da ragi di polpo in lazar €
/200
NBeialatelli con carciofl al presaemolo ¢ cozae
€900
Polenta pasticciata € 900
Raccheri arligianall con crostacel

min. & 2 pers € 12,00 a porz
Risottaccio alla Rescatora minze 2 € 12 00« porz



S0 ﬁrmwmamaﬁg@ﬂ ﬁ ?”# H:

Oﬁmm? platli pesce
OPpigola alla brace € 7400
Cramcio di baccali in crosta di mandorle € 16,00
CSrille di paranza € 12,00
CGamberoni alla graticola € 16,00
‘Crancio di pesce spada allx graticola € 16,00

Gontorni

Datate casercece € 35 50
Susalate € 5 5

Verdure lesse € 350




CMillefaghe con crema chantilly € 5,00
Corta al caffé ¢ panna € 5,00
Crancio di spumone artigiandale € 4 50
Grem caranill € %00

SMuffato € 700- Rasoli caserecei €300
Alectico di Ruglic € % 00 Ndigats € 300
Lot di Roantelleric € 6 00 M di Crami€s 00
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